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ПРОГРАММА ОБУЧЕНИЯ 

 

ISO 22000:2018 и FSSC 22000:2019 – НОВЫЕ ТРЕБОВАНИЯ. 

ВНУТРЕННИЙ АУДИТОР СИСТЕМ МЕНЕДЖМЕНТА 

БЕЗОПАСНОСТИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 
ДЕНЬ 1 

 
№   Раздел курса Начало Конец 

1  Новое в системах менеджмента пищевой безопасности. 

ISO22000, FSSC22000, BRC. 
9:00 9:30 

2  Тема 1. Обзор требований. Факторы успеха. Термины и 

определения. 
9:30 10-00 

3   Понимание потребностей и ожиданий работников и других 

заинтересованных сторон. Определение сферы действия 

системы менеджмента безопасностью пищевых продуктов.  

10:00 10:20 

4  Кофе-пауза 10:20 10:30 

5  Политика в области безопасности пищевых продуктов. 
Организационные роли, обязанности и полномочия. 
Руководитель группы безопасности пищевых продуктов. 

10:30 11:30 

6  Действия по устранению рисков и возможности. Цели в 

области безопасности пищевых продуктов и планирование их 

достижения. Планирование изменений. 

11:30 12:00 

7  Упражнение (практическое занятие). Идентификация 

опасностей для пищевых продуктов 
12:00 13:00 

8  Перерыв 13:00 14:00 

9  Ресурсы. Люди. Инфраструктура. Условия работы. Внешне 

разработанные элементы системы управления 

безопасностью пищевых продуктов. Контроль внешних 

процессов, продуктов или услуг. Компетентность. 
Осведомленность. Связь. Документированная информация. 

14:00 15:30 

10  Кофе-пауза 15:30 15:45 

11  Упражнение (практическое занятие). Оценка рисков  15:45 17:00 
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ДЕНЬ 2 
 

12  Функционирование. Оперативное планирование и контроль. 

Программы предварительных условий на базе FSSC 22000,  

ISO 22002-1 и ISO 22002-2. Готовность к чрезвычайным 

ситуациям и реагирование. Управление мониторингом и 

измерениями. Проверка, связанная с ППУ и планом управления 

опасностью. Контроль несоответствий продукта и процесса. 

9:00 10:30 

13  Кофе-пауза 10:30 10:45 

14  Мониторинг, измерение, анализ и оценка эффективности. 
Внутренний аудит. Анализ со стороны высшего 

руководства. 

10:45 12:30 

15  Обновление системы управления безопасностью пищевых 

продуктов. Постоянное улучшение. 
12:30 13:00 

16  Перерыв 13:00 14:00 

17  Тема 2.Новое в  ISO19011:2018. 14:00 15:30 

18  Кофе-пауза 15:30 15:45 

19  Тест 15:45 17:00 

 

 
 

 

 

 


